Lieblingsrezept

Zutaton: So g@lémg’r oer Kaki-Crumble:

————— N P
v 125 g Weizenmell

100gHaselmﬁsse, Mehl, Nusskerne, Zimt und Zucker in einer Schissel

mischen. Butter zugeben und alles mit den Knethaken
g@haek’r,bialabeﬁ des Handrithrers oder den Handen zu Streuseln

verarbeiten.
75&Ro(r\r0(f\rzueker Kaki schalen und in Stickchen schneiden. Mit

100gBuH2r Zitronensaft und 2 EL Zucker mischen und etwas Saft
ziehen lassen. Eine Tarteform mit etwas Butter
C&7503)Kﬁki ausstreichen. Die Friichte mit den Cranberries

e mischen und in die Form geben. Die Streusel darauf
2 EL Rolrolrzucker verteilen und im auf 180° vorgeheizten Ofen auf der
4 EL Zitronensaft mittleren Schiene ca. 35-40 backen.

40 g Craxberrics, Lauwarm abkiihlen lassen und mit Schlagsahne
bioladen® und/oder Vanilleeis servieren.
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Fiir Menschen mit Geschmack. www.bioladen.de



